
KAFFEE
Espresso 2,50€

Espresso Macchiato 3,00€

Espresso Doppio 4,00€

Espresso Affogato 4,90€

Cappuccino 4,00€

Latte Macchiato 4,50€

Milchkaffee 4,50€

Tasse Kaffee 3,50€

Haferl Kaffee 4,50€

Heiße Schokolade 4,90€

WEISSWEINE
Grüner Veltliner 
Österreich, trocken

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€

Silvaner
Bayern, trocken, saftig

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€

Lugana 
Italien, trocken, sehr fruchtig,
leicht

0,1l
0,25l

5,00€
8,00€ 

ROSÉ
Chiaretto Bardolino 
Veneto, rote Früchte & frisch, 
trocken

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€ 

ROTWEIN
Merlot
Italien, trocken, harmonisch

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€

Primitivo del Salento 
Italien, trocken, fruchtig

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€

Lambrusco
Italien, lieblich, fruchtig

0,1l
0,25l

4,00€
7,00€

TEE
Teesorten
Schwarzer Tee, Grüner Tee, 
Pffefferminze, , Kamille 

3,50€

Schuss Rum +2,00€

Marille (Prinz) 2cl 4,50€

Williams Birne (Prinz) 2cl 4,50€

Himbeergeist (Prinz) 2cl 4,50€

Obstler (Prinz) 2cl 4,50€

Haselnuss (Prinz) 2cl 4,50€

Jägermeister 2cl 3,50€

Kirschlikör 2cl 3,50€

Averna mit Eis & Zitrone 4cl 5,50€

Ramazzotti mit Eis & Zitrone 4cl 5,50€

Baileys auf Eis 4cl 5,50€

Mamas Tomatencremesuppe
mit Basilikum (g) 

5,50€

Rinderkraftbrühe  
hausgemacht, mit Grießnockerl oder  
Pfannkuchenstreifen (a, c, i)

5,50€

Bacon-Cheeseburger 
100% Rind 
Salat, Tomate, saure Gurke,  
Zwiebeln, BBQ-Soße,  
mit Pommes Frites 

16,50€

Schwabenpfandl
Schweinfilet in Schwammerl-
rahmsoße, mit Käsespätzle (a, c, g) 

19,90€

Zwiebelrostbraten 
in Bratensaft, Röstzwiebeln, mit 
Butterspätzle (a, c, g,)

24,50€
Gegrillter Ziegenkäse
auf Rucolabeet & Granatapfel,  
mit karamellisierten Walnüssen & 
Honig (a, g, h)

14,50€

Curry Wurst
mit Pommes frites

11,90€

Abgebräunter Leberkas  
mit 2 Spiegeleiern, dazu 
hausgemachter Gurken-Kartoffel-
salat (c) 

12,90€

Bayrischer Wurstsalat
mit Regensburgern, sauren Gurken, 
Zwiebeln & Hausbrot (g)

11,50€

Schweizer Wurstsalat
mit Regensburgern, sauren Gurken, 
Zwiebeln, Edamer & Hausbrot (g)

12,50€

Kleiner gemischter  
Beilagensalat 
mit Hausdressing (g)

5,50€

Bauernsalat
gemischter Salat der Saison,  
Fetakäse, Zwiebeln, Oliven & Haus-
dressing

13,50€

Vogelwuild
Hähnchenbrust paniert in Corn-
flakespanade auf gemischtem Salat 
der Saison & frischen Früchten (a, c, g)

16,90€

Kasspatzn
mit knusprigen Röstzwiebeln, dazu 
Beilagensalat mit Hausdressing (a, c, g) 

14,50€

Fettuccine Verdure (glutenfrei möglich)  
in leichter Weißwein-Tomatensoße, 
mit Gemüse (a, g)

16,50€

Veganer Burger (f, m)     
Erbsenpflanzerl, Salat, Tomate, kara-
mellisierte Zwiebeln, BBQ-Soße, mit 
Süßkartoffelpommes & Preiselbeeren

18,90€

Schnitzel „Wiener Art“ 
vom Landschwein
paniert, mit Pommes Frites (a, c)

von der Pute + 1,00€

15,50€

Münchner Schnitzel  
vom Landschwein  
gefüllt mit Meerrettich & Senf, dazu 
hausgemachter Gurken-Kartoffelsalat 
(a, c, j)

17,50€

Cordon Bleu 
vom Landschwein 
paniert, gefüllt mit Vorderschinken 
& Edamer, mit Speck-Bratkartoffeln, 
dazu Preiselbeeren (a, c, g)

17,50€

Wiener Schnitzel (vom Kalb) 
paniert, mit Speck-Bratkartoffeln, dazu 
Preiselbeeren (a, c)

24,50€

Cevapcici
vom Kalb (10 Stück) 
mit hausgemachtem Djuvec-Reis & 
Pommes, dazu Ajvar & Zwiebeln

16,50€

Raznjici
Schweinenackenspieße, mit hausge-
machtem Djuvec-Reis & Pommes, dazu 
Ajvar & Zwiebeln 

16,50€

Pola Pola  
5 Stück Cevapcici, ein Raznjici, mit 
hausgemachtem Djuvec-Reis & 
Pommes, dazu Ajvar & Zwiebeln 

16,50€

Balkan Teller
Cevapcici, Raznjici, Speck,  Schnitzel, 
Grillwürstl, Schweinefilet, mit haus-
gem. Djuvec-Reis, Pommes, dazu ein 
Beilagensalat

25,50€

Eisbecher mit Sahne
Schokolade, Vanille & Erdbeere 
mit Sahne (g)

5,90€

Heiße Liebe
Vanilleeis mit heißen Himbeeren & 
Sahne (g)

7,90€

Kaiserschmarrn
mit Mandelblätter und Zimtzucker, 
dazu Apfelmus (a, c, g) 

12,90€

Spaghetti mit Scampi (glutenf. mögl.)

in leichter Cocktailtomatensoße,  
Knoblauch & Petersilie (a, b, c, g)

21,90€

Zander vom Grill  
auf Mandelbutter, Mandelsplitter & 
Petersilienkartoffeln (d, g)

19,90€

Rotbarsch gebacken   
mit hausgemachtem Gruken-Kartof-
felsalat, dazu Remoulade (d, g)

16,90€

Jack Daniels & Cola 8,50€

Vodka Orange 8,50€

Gin & Tonic 8,50€

Jack Daniels Rüscherl 5,50€

Vodka Rüscherl 5,50€

WARME GETRÄNKE ZU VINO SAG I NIE NO! SUPPEN

HASENFUTTER GIBTS A!

VOM ROST VEGETARISCH & VEGANMAMAS PFANDL

BALKAN GERICHTE

DESSERT

SCHMANKERL

FISCH 
SCHNÄPSE

LONGDRINKS

Getränke Speisen Speisen

Mickey Maus  
Kinderschnitzel von der Putenbrust 
paniert, mit Pommes Frites (a, c)

8,90€

Spongebob  
Kartoffelknödel 
mit Soße (a,)

4,90€

Portion Pommes Frites
mit Ketchup & Mayo

4,50€

FÜR MADLN UND BUAM 
(BIS 12 JAHRE)

a1: Weizen (Dinkel oder Khorasan-Weizen), b: Krebstiere, c: Eier, d: Fisch, e: Erdnüsse, f: Soja, g: Milch (einschließlich Laktose), 
h: Schalenfrüchte, j: Senf, m: Lupinen, 1: Farbstoffe, 11: Süßungsmittel

a1: Weizen (Dinkel oder Khorasan-Weizen), b: Krebstiere, c: Eier, d: Fisch, e: Erdnüsse, f: Soja, g: Milch (einschließlich Laktose), 
h: Schalenfrüchte, j: Senf, m: Lupinen, 1: Farbstoffe, 11: Süßungsmittel

Seniorenspeisen 2,00€ günstiger: bitte das Personal fragen.

Unsere Nudeln sind auch glutenfrei erhältlich.

Zusatzstoffe: * koffeinhaltig, ** chininhaltig, *** mit Farbstoff 
alle Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt.

WEISSWEINSCHORLE
süß oder sauer 0,25l 

0,5l
4,50€
7,50€

ROSÉ-/ROTWEINSCHORLE
süß oder sauer 0,25l 

0,5l
4,50€
7,50€

DONNERSTAG BIS SONNTAG: 
Ofenfrischer Krustenschweinebraten
in Dunkelbiersoße, mit Kartoffelknödel, dazu 

hausgemachter Kümmel-Krautsalat
15,90€ 

vegan vegetarisch

Beilagenänderungen +1,50€


